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CARDONCELLO, PANKO E TIMO SELVATICO

Cardoncel lo  mushrooms, specia l  breadcrumbs “panko” and wi ld thyme
Kardenpi lze, spezie l le Semmelbrösel  „Panko“ und wi lder Thymian

CRUDO DI CAPRIOLO, MAYO DI CECI, RAPA BIANCA, CROCCANTE DI MAIS, LEMON
GRASS E CIPOLLOTTO

Raw roe deer, chickpea mayo, whi te tu rn ip, corn br i t t le,  lemon grass and spr ing
onion
Rohes Reh, Kichererbsen-Mayonnaise, weiße Rüben, Maiskrokant,  Zi t ronengras
und Früh l ingszwiebeln

RISOTTO “PILA VECIA”, PORCINI IN PIÙ CONSISTENZE, BURRO ACIDO E KATSUOUBUSHI

“Pi la vecia” r i so t to, porcin i  mushrooms in mul t ip le consis tencies, sour but ter  and
dr ied and smoked tuna f lakes  “katsuoubushi”
„Pi la Vecia“ -R iso t to, S te inpi lze in verschiedenen Konsis tenzen, saure But ter  und
get rocknete und geräucher te Thunf ischf locken „Katsuobushi“

SORBETTO ALL’ OLIVELLO SPINOSO E GINEPRO

Sea buckthorn and juniper sorbet
Sanddorn und Wacholder Sorbet

MENU COMPLETO A PERSONA | €85

Complete menu per person

*Questo menu è per minimo 2 persone 

*This menu is for minimum 2 people 



PANCIA DI SUINO, I SUOI POPCORN E UOVA DI TROTA

Pork bel ly,  i t s  popcorn and t rou t  roe
Schweinebauch, sein Popcorn und Fore l lenrogen 

COSCETTA DI GERMANO REALE, LA SUA JUS, SOFFICE PATATA D’ALTA QUOTA,
CRACKERS DI SEMENZE E PESTO DI AGLIO ORSINO

Mallard leg, i t s  jus,  sof t  h igh -a l t i tude potato, seed crackers and wi ld gar l ic
pes to
Stockentenkeule, seine Soße, weiche Höhenkar tof fe l ,  Samencracker und
Bär lauchpes to

KOMBUCHA AI MIRTILLI ROSSI, GINEPRO E POLLINE DI CASTAGNO

kombucha wi th cranberr ies,  juniper and ches tnu t  pol len
Kombucha mi t  Pre ise lbeeren, Wacholder und Kas tanienpol len

ZUCCA A 360°, CIOCCOLATO AL LATTE E YOGURT DI CAPRA

360° pumpkin, mi lk chocolate and goat yogur t
360° Kürbis,  Mi lchschokolade und Ziegenjoghur t


